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LEHNER SPARGEL & ERDBEEREN.MISO
22 GELBER MUSKATELLER WEINGUT JAGER WEISSENKIRCHEN

SPARGELCREMESUPPE
MIT KRAUTER.TOPFENKNODEL

NEUBRUCKER LACHSFORELLE
SPARGEL.HOLLANDAISE.SCHMORZWIEBEL.RHABARBERBARLAUCHSUD 22 SAUVIGNON BLANC
WINZER KREMS
ODER

GESCHMORTE BACKERL VOM DUROC SCHWEIN

BRENNNESSELSCHLUTZKRAPFEN.MOSBERGER SCHWAMMERL.SCHOFKAS
RRUROTER VELTUINER LETH WAGRAM

WEISSE ZOTTER SCHOKOLADE
LEHNER ERDBEEREN.RHABARBER

MENUPREIS € 59
Weinfolge & einer 0,33 Flasche V&slauer ohne — mild oder prickelnd
Weinfolge &V&slauer Mineralwasser € 16

W Man muss dem Leib etwas Gutes bieten,
eINIEE] damit die Seele Lust hat darin zu wohnen!
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REGION
GASTRONOMIE MOSTVIERTLER FELDVERSUCHE

Ein kulinarisches Experiment
Wer sich entwickeln will weiB, dass man dafur ein Risiko eingehen muss. Gastronomen und
Produzenten aus dem Mostviertel haben sich das zu Herzen genommen, experimentierten
gemeinsam mit inren Gdasten auf allerhdchstem Niveau und gehen damit nun in die néchste
Runde.
Getrieben von der Neugierde und beflugelt durch die unerschépfliche Vielfalt der Region
sind die Gastronomen und Produzenten des Mostviertels neuen Geschmdackern auf der Spur
und loten im Rahmen einer extra dafUr ins Leben gerufenen Veranstaltungsreine mit dem Titel
wFeldversuche" die Grenzen des Machbaren aus.

Eine Region feiert das Experiment
Veranstaltungen rund um Kulinarik gibt es viele — die Feldversuche wollen aber jene
Seiten des Mostviertels zeigen, die Ihnen bisher unbekannt gewesen sind. Antrieb ist
die Uberzeugung, dass das Bessere das Gute schldgt, wenn man nur ausreichend
Mut und Experimentierfreude an den Tag legt.

www.feldversuche.at
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