Wirtshaus
kultur

NIEDEROSTERREICH

DESSERT
UNSERE KLASSIKER

BARENWIRT’S
GERUHRTER EISKAFFEE 95

hausgemachter MOHR IM HEMD 8
hausgemachter MOHR IM HEMD
MIT VANILLEEIS 9,5

PALATSCHINKEN mit
% hausgemachter Wachauer

Marillenmarmelade per Stk.4,9
& hausgemachten Preiselbeeren
per Stk. 4,9
& Vanilleeis, Marillenmarmelade
NUsse & Schokosauce per Stk. 9
+ERTRUNKENER KAFFEE“
Espresso mit 1¢r Kugel Vanilleeis 5.5

Tradition ist nicht die Anbetung der Asche,

sondern die Weitergabe des Feuers."
(Jean Jaurés, 1910)

UNSERE SUSSEN VERFUHRUNGEN

EIERLIKOR TORTCHEN 14
KAROTTEN.SANDORN SORBET.KAFFEE KNUSPER

RHABARBER FLECK
RHABARBER.SCHAFJOGHURT.LEINOLEIS
GRUNER SPARGEL 13

2erlei MINI MAGNUM

MANDEL & RAFFAELLO 10
ZUM ABSCHLUSS ETWAS KASE
KASETELLER
QUITTENGELEE.BAUERNBROT 15
SUSSE FLUSSIGKEIT DAZU
BEERENAUSLESE 1/16 Itr. 7
MOSTELLO 1/16 Iir. 7

INNOVATIVE KOMPOSITION AUS BIRNENWEIN UND DESTILLAT
VON JOSEF FARTHOFER SUSS

lieber Gast
Informationen Uber Stoffe in unseren
Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei
unserem Servicepersonall” hr Gastgeber
*gem. § 3 Abs 2 Allergeninformationsverordnung, BGBI. IINr. 175/2014

Wirtshaus
kultur

NIEDEROSTERREICH

] L7 DESSERT
P4AEIRN OUR CLASSICS

BARENWIRT'S
STIRRED ICED COFFEE 95

HOME MADE
CHOCOLATE NUT SOUFFLE

WITH WIPPED CREAM 8
MIT VANILLEEIS 9,5
PAN CAKE WITH

HOMEMADE PER PIECE 4,9

WACHAUER APRICOT MARMALADE
OR HOMEMADE CRANBERRIES

PAN CAKE WITH
WACHAUER APRICOT MARMALADE
CHOCOLATE SAUCE.NUTS.VANNILA

ICECREAM PER PIECE 9
,AFFOGATO“
ESPRESSO WITH VANILLA ICECREME 5,5

OUR SPECIAL SWEET DREAMS

EGG LIQUEUR CUPCAKES
CARROT AND SEA BUCKTHORN SORBET
WITH CRISPY COFFFE 14

RHUBARB CAKE
RHUBARB, SHEEP'S YOGURT, AND FLAXSEED OIL
ICECREAM.GREEN ASPARAGUS 13

2erlei MINI MAGNUM
ALMOND & RAFFAELLO 10

AT THE END SOME CHEESE
CHEESE PLATE

QUITTENGELEE. FARMERS BRED 15
SWEET WINE

BEERENAUSLESE 1/16 Itr. 7

MOSTELLO 1/16 Iir. 7

INNOVATIVE KOMPOSITION AUS BIRNENWEIN UND DESTILLAT
VON JOSEF FARTHOFER SUSS

Dear guest!

Information about substances in our dishes that may cause allergies or
infolerances is available on request from our service staff*

Your host *acc. fo § 3 Abs 2 Allergeninformationsverordnung, BGBI. I Nr.
175/2014
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